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MENU DEL DIA DE NAVIDAD

Crema de ave, magret de pato madurado y ravioli de _«
confit, manzana y vermouth rojo :

Arroz de carabinero, alcachofa y tirabeques
Cafon de wagyu, castafas, trufa y naranja
Tronco de Navidad

Dulces de la época

Vino Blanco Marqués de Caceres Verdejo, D.O. Rueda
Vino Tinto Excellens Marqués de Caceres, D.O. Rioja
Cava Raimat “El Cim del Turdé” Brut Nature Reserva

Agua, café e infusiones y licores =

Entrantes
-Jamén y queso -Quesadilla de pollo y queso
-Croqueta de cocido
Plato principal
"Arroc¢ pelat" de pescado y marisco

7 ’ Postre
: ///// Tronco de chocolate
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* Adultos Nifos
W= 62 euros 37 euros

Informacién en: event'os@hotelcastelloncenter.com - 964 250 300
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