
OCTUBRE
MENÚ GASTROTAPAS 

APERITIVO
Pez limón curado en sake y lima kefir con 
aguachile de aguacate, apio y cilantro 

ENTRANTES
Rosiñol en escabeche, magret de pato, 
membrillo y queso azul de les Coves
Berenjena, rabo de toro guisado y  naranja
Tataki de vacío de “ushido” y tartar de 
tomates asados  (*)

(*) Suplemento + 7,00€

SEGUNDO A ESCOGER ENTRE
Arroz, pelota trufada y calabaza 
Corvina a la brasa, guiso de maíz y 
robellones
Conejo, chocolate y chirivía 

POSTRE A ESCOGER ENTRE
Coco y zanahoria 
Ensalada de frutas
Café o infusión
30 €*

Surtido de panes y aceites 2,00€
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